
BÚSQUEDA BIBLIOMÉTICA
Al tratarse la gastronomía de un concepto multidisciplinar, se ha
realizado una búsqueda bibliométrica acerca de los temas que
engloban al término gastronomía y los relacionados con las áreas
de estudio en las diversas investigaciones.

La búsqueda se ha realizado en la página del FECYT, utilizando
operadores booleanos y palabras clave tanto en español como en
inglés.

gastronomy AND nutrition 
gastronomy AND inclusivity
“identidad cultural”  OR cultura AND gastronomía
“culinary education” OR “food studies” OR “gastronomic
learning”
identity OR culture AND gastronomy
art OR culture AND gastronomy
tecnología OR ciencia AND gastronomia

El comité científico garantiza la calidad académica del evento, seleccionando y validando los contenidos, a través de
búsquedas bibliográficas. También se proponen ponencias y conferencistas que estén relacionados con la información
obtenida en dichas búsquedas.

CUESTIONES A RESOLVER
¿Cuál es el papel de la neurociencia en la gastronomía?
¿Es posible establecer una línea del tiempo del concepto gastronomía?
¿Cuál es el papel de la gastronomía en la nutrición?
¿Puede hablarse de una gastronomía inclusiva?
¿Cómo ha evolucionado la comunicación en el ámbito gastronómico?
¿Cómo comunicar el valor de la producción local?
¿Puede hablarse de luces y sombras en la innovación y excelencia en la gastronomía?
¿Cuál es el papel de la gastronomía en la identidad cultural?
¿Cómo establece la gastronomía la relación entre ciencia, cultura y tecnología?
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La gastronomía es mucho más que el arte de cocinar. 

Es un espacio donde se unen la innovación, la creatividad y la
ciencia para transformar ingredientes en experiencias únicas.
También es sostenibilidad, porque a través de ella podemos generar
un impacto positivo en el medio ambiente y en la sociedad. 

Hoy en día, la gastronomía se reinventa constantemente, combinando
tradición y vanguardia para crear nuevas formas de entender,
producir y disfrutar los alimentos. 
Es cultura, es investigación, es compromiso con el futuro.


