EL VALOR DE LA GASTRONOMIA: CIENCIA, CULTURA Y
TECNOLOGIA

/= ,l_ - | '.:_,'. ,4--" At
| P F - Y b N B
| {GURMEET

Sara Cuartas, Marta Tomas, Ksenia Yugas y Lucila Fasanello

Cuestiones

Intereses

e ;Cual es la definicidon académica del
grado en gastronomia?

e ;Es la gastronomia una ciencia o
solo arte y cultura?

e ;Cual es la percepcion social del
gastronomo?

e Definicion de gastronomia

e Interdisciplinariedad de la
gastronomia

e [nterelacion de la gastronomia con la
ciencia, cultura y tecnologia

Objetivo general Lstructura

Explorar las bases cientificas, » Cienciay tecnologia: Desde la cocina molecular
culturales y tecnoldgicas de la hasta la trazabilidad alimentaria, como influyen en
, , los procesos culinarios, seguridad, sostenibilidad
gastronomia, comprender como es PO~ .  SE% ’ d
i P formacion profesional.
definido el grado en diterentes e Cultura e identidad: La gastronomia como expresion
contextos academicos y poner en valor cultural, vehiculo de memoria e identidad, patrimonio

la iIdentidad profesional del inmaterial y motor de turismo cultural.
gastronomo. e Transfromacion social y educativa: Rol de Ia

formacion academica en gastronomia, su
profesionalizacion y el impacto de los medios en
comunicacion.

Metodologia

o Analisis documental: planes de Conc]usiones
estudios y definiciones
Institucionales.

e Analisis comparativo de enfoques e La gastronomia es una expresion profunda de
sobre gastronomia. Identidad y pertenencia.

e Es tambien un campo cientifico y tecnologico
en constante evolucion.

e Su estudio permite comprender dinamicas
sociales, culturales y economicas.

e Puede ser clave para el desarrollo local, el
turismo y la educacion.

e Enfoque cualitativo y reflexivo
e Revision bibliografica de articulos
en Scopus.




